Getranke:

Hauseigener Aperitif:

Aptel WEIN Cuvée 0,1 1.
ApfelSecco ,,Spritz“ 0,2 1.

Schuchs ,,Frucht-Secco” alkoholfrei 0,15 1.

Weine aus der Region:

Weiller Burgunder trocken 0,2 1.
Rosé feinherb 0,2 1.

Merlot 0,2 1
Spitburgunder trocken 0,2 1.

Apfelweine aus eigener Kelterei:

Hausschoppen 0,25 1.
Quitten Apfelwein 0,25 1.
Rosé Apfelwein 0,25 1.
Roter Apfelwein 0,25 1.

Hessische Biere vom Fass:

Benediktiner Hefeweizen 0,51.
Helles von Glaabsbriu0.31./0.51.
Lammsbriu Bio alkoholfrei Helles/Hefe

Hessisch soft:

Apfelsaft/Schorle mit Holunder 0,25 1./0,5 L.

Fritz Limonaden 0,331

Frankfurter Kaffeespezialititen:
Espresso / Kaffee Creme

Digestiv:
Hausbrand mit Mispelchen
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BBQ-Grillbuffet:

Mit Apfelholz geriducherte Spareribs
Brisket / Bratwurst/ Rindswurst
Flammlachs / Zitronenhihnchen

Schweinenackensteaks & gegrillter Griiner Spargel

k%

dazu unser Handkis-Salat,
Gemiisetaschen mit Feta, Nudelsalat, Cous-Cous-Salat,
Pommes & Siiffkartoffelpommes,
Ofenkartoffel mit Frankurter Griiner Sof3e,
BBQ-Sofle, Chimi-Churi, Apfelsenf, Bauernbrot & Butter

34,90€

Dessert nach Wahl:

Spargel-Panna-Cotta
mit marinierten Erdbeeren, Mandel-Crumble
und Zitronen-Melissen-Gelee 10,50

Apfel-Schokoladen-Brownie
mit Mangosorbet & Tonkabohnencreme
— laktosefrei / vegan — 11,90

Friihjahrsverfiihrung
Erdbeer-Cremeeis mit Cointreau-Schaum
und Zitronen-Crumbl 6,90

Gebackene Apfelkiichlein
mit Vanillesof§e & Vanilleeis 9,90
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Jetzt nichts mehr verpassen:

Herzlich Willkommen




