Restaurant

ANNO 1854

Jubildumsjahr

300 Jahre Familie Schuch in Praunheim

171 Jahre Gastronomie
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Feralich X/llkommen

Liebe Giste, wir freuen uns Sie bei uns begriiffen zu diirfen.

Nichste Veranstaltung:

pfelweinabend

am Freitag, den 31. Oktober 2025
ab 19:00 Uhr
7-Ginge Menii
von Kiichenchef Christian Schulte
inkl. Apfelweinbegleitung,
Wasser & Espresso — auch alkoholfrei méglich
120€ p.P.

*okok

f&inseessen im %vember & (Lezember

Ganze Ginse miissen vorbestellt & von uns bestitigt werden:

Ganze Gans fiir 4 Personen
mit Apfel-Maronenfiillung
serviert mit Apfel-Rotkohl, getriiffeltem Rahmwirsing?,
Kartoffelkloflen® & Beifufdsofle
— auf Wunsch gluten- & laktosefrei moglich —
179,90€

Pfand Transportbox 50,00€

Unsere Pomothek

Alle mit @ gekennzeichneten Spezialititen, wie auch Gelees,
unseren Apfel-Senf und unsere Apfelweinprobe finden Sie in unserer Pomothek,
gegeniiber der Theke, zum Mitnehmen.

%zlicben @a)nk und mit apfelfrischenﬁﬁﬁen,

Familie Schulte-Schuch und sein ApfelTeam — 6. Generation seit 1845



Unsere Ggpfel-.%eritife

Gerne mochten wir Thnen einen unserer hauseigenen Aperitife empfehlen:

®
»Apfel-WEIN-Secco feinherb
Tischperlwein von Apfel & Traube
6,5 Vol% 0,1 L. 6,90

ApfelSecco ,,Spritz*
ApfelSecco mit Aperol & Eis
0,21.8,90

auch alkoholfrei moglich
0,21. 7,90

»Winter-Apfel-Gin“
Bombay Gin, Apfelsaft, Aronia,
Zimt, Thymian & Orange
0,21. 10,90

Akoholfreier %eritif

®
FriSecco
Perlsaft von Apfeln aus der Region
alkoholfrei 0,15 1. 5,50

%nzersekt

Rieslingsekt ® trocken

Schlof§ Starkenburg der Bergstrifler Winzer eG
12,0 Vol% 0,21. 8,50

Pinot Brut ¢ trocken

Deutscher Sekt der BergstrifSer Winzer eG
Eleganter Burgunder Cuvée mit feiner Brioche Note

Flaschengirung
12,0 Vol% 0,751. 42,00



%felweinspezialitﬁten‘

Unsere Apfelweine keltern wir selbst von hessischen Apfeln aus dem Taunus.

®

»Hausschoppen® ¢ trocken
Der typische Frankfurter Apfelwein
7,0 Vol% / 0,25 1. 3,30

@‘(\B“Ufa/'%
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trocken ausgebauter Starkschoppen

11,0 Vol% / 0,2 1. 5,90

@
Apfelwein mit Quitte * fruchtig-herb
von Apfeln & Quitten
8,0 Vol% / 0,25 1. 4,50

@
Boskoop * fruchti'g—herb ‘e\\.Ne'\“e
von sortenreinen Apfeln pe 7 i det™

8,0 Vol% / 0,25 1. 4,90 \‘ar\“;es

®
Breaburn ¢ feinherb
sortenrein

9,0 Vol% / 0,25 1. 4,90

®

»Apfelwein Rosé“ ¢ fruchtig-mild
mit Holunderbeeren

6,5 Vol% / 0,25 1. 4,50

®
Roter Apfelwein ¢ feinherb
mit Holunderbeeren & Eberesche
8,5 Vol% / 0,25 1. 5,50

Heifler %fel-Glﬁhwein
mit Gewlirzen

weif$ 5,90 / rot 6,90

& gpe™ g
Apfelweinprobe

Hausschoppen, Quitte-, Boskoop, Rosé & Roter Apfelwein
i€ 0,11.9,90



%usgemachte Limonaden

Holunderzauber
Holunderbliitensirup, Limettensaft,
Soda, Rohrzucker & Minze
0,41. 7,90

Thyme to shine
Grapefruitsaft, Grapefruitsirup, Soda,
Rohrzucker & Thymian
0,41. 7,90

Mkoholfreie Getrinke

fritz-kola
Orange, Zitrone, Mischmasch, Kola & Kola superzero

Fl. 0,33 1. 3,90
e o\
Apfel / Apfel-Holunder L der Ko
naturtritber Saft oder Schorle \\J‘:\e‘ 3
0,251.3,50 /0,5 1. 5,90 We

Taunus-Quelle
medium oder still

Fl. 0,251. 2,90 | FL. 0,7 1. 7,50

FBier* aus der Region

Helles & Dunkler Doppelbock
Brauerei Glaabsbriu aus Seligenstadt vom Fass

je 0,31.3,90/0,51.5,90
Benediktiner Weifbier vom Fass

je0,31.3,90/0,51.5,90

Mkoholfreies Bier*

Lammsbriu alkoholfrei Bio
Helles
Flasche 0,331. 4,50

Weifle / dunkle Weifle
Flasche 0,5 1. 6,20



%ﬁweine‘ aus der Region

Rheingau
Winzer von Erbach eG

Riesling * classic

Silberne Preismiinze
Erfrischend mineralisch, filigran, dicht & elegant
FL. 0,75 1. 28,00 / Gl. 0,2 1. 7,50

Pfalz Emil Bauer

Grauer Burgunder Pure * trocken

Exotische Friichte im Bouquette
Frischer, eleganter & vollmundiger Wein
FL. 0,75 1. 32,00 / GI. 0,2 1. 8,50

Heppenheim
Bergstrifler Winzer eG

Sauvignon Blanc ¢ trocken
Aromen von Stachelbeere & Maracuja
Fl. 0,75 1. 35,00 / GI. 0,2 1. 9,50
Chardonnay ¢ Kabinett trocken

Feine und gehaltvolle Struktur
Aromen von Banane & reifer Ananas

Fl. 0,75 1. 32,00 / Gl. 0,2 1. 8,50

Rheinhessen Weingut Ziegler

Weissburgunder * trocken

Rheinischer Landwein
frischer Wein mit Zitrus-Note & harmonischem Siurespiel

Karaffe 0,751. 19,90/ 0,51. 13,90/ 0,2 1. 5,90



%tweine‘ aus der Region

Rheingau
Winzer von Erbach eG

Spitburgunder ° trocken

Fruchtiges Kirsch-Bukett,
komplexe und wiirzige Aromatik

Fl. 0,75 1. 32,00 / Gl. 0,2 1. 8,50

Pfalz Emil Bauer

Merlot e trocken

Aromen von Roter Johannisbeere & Kirsche,
feine Siure & mineralische Frische
Rund, harmonisch, im Holzfass ausgebaut

Fl. 35,00 / Gl. 0,2 1. 9,50

Rheinhessen
Weingut Mengel-Eppelmann

Cuvée Cabernet * trocken
dunkles Blaurot, samtige, reife Fruchtaromen
FL. 0,75 1. 28,00 / Gl. 0,2 1. 7,50
Cuvée Exklusiv ¢ feinherb

kriftige Aromen von Kirsche und Brombeere
FL. 0,75 1. 28,00 / Gl. 0,2 1. 7,50

Rheingau
Winzer von Erbach eG

2020 Pinot Noir * Barrique Auslese trocken

Goldene Preismiinze mit 90 Punkten
im Bukett dezente Noten von Kirsche, Tabak,
Nelke & Bitterschokolade
El. 0,75 1. 58,00 | 0,21. 14,90 | 0,11. 8,50



%sé aus der Region

Rheingau Winzer von Erbach

Rosé ¢ feinherb

Frische Beerenfrucht, saftig,
zarte Burgunderaromatik

FI. 1 1. 29,00/ Gl. 0,2 1. 6,90

Blanc de Noir ° trocken

Goldene Preismiinze der Landesweinprimierung
mit 90 Punkten
Aus weif8 gekelterten Rotweintrauben,
schlank und filigran, zarter Burgunderduft
Fl. 0,751. 32,00 / GI. 0,2 1. 8,50

\%uch’s anno 1725

Gastronomie in 6. Generation seit 1854
Wir stehen fiir:

Traditionelles Handwerk,
frische und regionale Produkte,
saisionell wechselnde Gerichte,
Gastlichkeit aus Leidenschaft
und selbstgekelterte Apfelweinspeziliiiten
zum Erbalt des Hessischen Kulturerbes.

CIfE e

Das kénnen wir noch ...
Caterings, Firmenveranstaltung aller Art, Hochzeiten & Familienferin.
Kellerfiihrungen mit Apfelweinverkdstigung, Fragen Sie uns gerne an.

Weitere Aktionen finden Sie in unserem Flyer ,Kulinarik Highlights“!



@gustations-%rbstmenﬁ

Apfel-Fritten mit Sauce Tatar>®s!
auf Selleriepiiree® mit Rostzwiebeln®
& Forellenkaviar
Apple fries with sauce tatar, mashed celery,
[ried onions & trout caviar

Jubiliumsschoppen
Stark-Schoppen 0,151

KoKk

Gegrillte Riesengarnelen
auf Karottenpiiree® serviert mit mariniertem Babyspinat’
Zitronen-Crumble*® & Yuzo Dashi®#!°
Grilled king prawns served on mashed carotts with baby chard
lemon crumble & japanese jus

ApfelWein-Secco
Tischperlwein von Apfel & Traube 0,11.

*okk

Hirsch-Riicken-Medaillons
mit Apfel-Quittenkruste#>°
auf Wacholder-Rahmsofie#*"! mit getriiffeltem Rahm-Wirsing,
dazu frische Spitzle>® & Preiselbeerbirne
Venison medaillons with app/e quince crust on juniper berry cream sauce
next to cream savoy cabbage with truffle, potatoe noodles &
a cranberry filled pear

Roter Apfelwein
mit Holunderbeeren & Eberesche 0,151.

kokok

Bourbon Whiskey Creme Briilées
mit Salz-Karamelleis8 auf Crumble?

Bourbon whiskey créme briilée with salted caramel ice-cream

& crumble
®
Eis-Apfel

sortenrein von der Goldparmine

Scl.

3-Gang Menii 55,00 | 4-Gang 65,00

mit Apfelwein-Begleitung zzgl. 13,50 | 18,00



/o;neweg & zwischendurch

Wetterauer Handkise®
mit Apfel-Musik!, Réstzwiebel-Kiimmelhippe, Brot* & Butter®
German regional sour milk cheese with onion-caraway cookie
in an apple-onion vinaigrette with bread & butter

6,90

Apfel-Hokkaidosuppes Hne'e
mit gerosteten Kiirbiskernen, o‘(\“\e
serviert mit Knuspergarnele®*
Pumpkin soup with roasted pumpkin-seeds
& crispy prawn
11,90

Rinder-Kraftbriithes
mit Markkl63chen® & Gemiisewiirfelchen
— laktosefrei —
Beef broth with filled pasta dumplings & vegetable cubes
9,90

Rote Beete Carpaccio

-

Carpaccio von der roten Beete mit unserem Feldsalat™, @50 a0
. . . . e e
dazu knusprige Sesam-Ziegenkisewiirfel>#*, o &Y

.. AP
Granatapfel-Kerne & karamellisierte Walniisse _ QWA 3
Carpaccio from beetroot with lamb s lettuce, apple dressing,

goat cheese, pomegranate & caramelized walnuts

15,90

Apfel-Fritten mit Sauce Tatar>®#!
auf Selleriepiiree® mit Rostzwiebeln® & Forellenkaviar
Apple fries with sauce tatar, mashed celery,
fried onions & trout caviar

14,90

Gegrillte Riesengarnelen
auf Karottenpiiree® serviert mit mariniertem Babyspinat’
Zitronen-Crumble®® & Yuzo Dashi®*!°
Grilled king prawns served on mashed carotts with baby chard
lemon crumble & japanese jus

15,90

Feldsalat
mariniert in Apfelbalsamico-Dressing™’
dazu Apfelstifte, Granatapfel-Kerne & karamellisierte Walniisse"
— gluten- & laktosefrei / vegan —

Lamb s lettuce with our apple dressing & caramelized walnuts
10,90



%neweg fiir Zwei

Aus der Mitte vom Tisch

Gegrillte Garnele mit Karottenpiiree®, Apfel-Fritten?s,

Rote-Beete-Carpaccio mit Ziegenkise>#k,

Rinderschinken®, Wild-Salami®, Kalamata Oliven, Brot & zweierlei Butter®

Grilled king prawn served on mashed carotts, apple fries,
beetroot with goat cheese, beef gammon, venison salami,

kalamata olives, bread & two kinds of butter

17,90 p.P.

Immer fiir zwei, vier, sechs ... Personen bestellbar.

%gan & %getarisch

Tempura® Blumenkohl
serviert auf Rote-Beete-Reis mit Schnittlauch-Dill-Pesto
& Gemiise-Chips
- laktosefrei / vegan, ohne Tempura auch glutenfrei méglich -
Cauliflower in tempura dough
served with beetroot rice, chive dill pesto & vegetables chips
19,90

Triiffel-Nudelsickchen®*s!
in leichter Rahmsofle serviert mit Pilzens
& Parmesanchipsg
Little noodle pockets with truffle in cream sauce

served with parmesan chips
21,90

%ch

Gebratenes Zanderfilet
mit Sonnenblumenkern-Kruste*s auf Rote-Beete-Reis
serviert mit Apfel-Sherry-Rahmsofle®
Grilled pikeperch with sunflower seeds crust
on beetroot rice served with apple sherry cream sauce

29,90

Degustationsportion 22,90



?anz schén%ld

Karamellisiertes Wildragéut®!
vom Hirsch mit altem Apfel-Balsamico und Dérripfeln
dazu frische Spitzle* & Preiselbeeren
Venison ragout with apple balsamico, dried apples,
handmade noodels & cranberries
24,90

Degustationsportion 18,50

Hirsch-Riicken-Medaillons
mit Apfel-Quittenkruste®®
auf Wacholder-Rahmsofle#"! mit getriiffeltem Rahm-Wirsing®,
dazu frischen Spitzle® & Preiselbeerbirne
Deer medaillons with apple-quince crust on juniper berry cream sauce
next to cream savoy cabbage with truffle,
potato noodles & a cranberry filled pear
36,90

Degustationsportion 27,90

Wild-Bratwurst 23%bi
serviert mit getriiffeltem Rahm-Wirsing®
dazu Kartoffelpiireet & unser Apfel-Senf’!
— glutenfrei —
Game sausage with cream savoy cabbage
served with mashed potatoes & apple mustard
24,90

Ab 01.11.2025

Saftige Ginsekeule oder zarte Ginsebrust
mit Beifuflsofle & Kartoffelklofen
mit gerosteten Semmelbrdseln?, Apfel-Rotkohl & Preiselbeerbirne
— laktosefrei & auf Wunsch auch glutenfrei —
Goose breast or leg with mugwort sauce along potato dumplings,
red apple cabbage & cranberry filled pear
42,90

Portion Maronen
in karamellisierter Orangenjus serviert mit Apfelstiickchen
Chestnuts in caramelized orangejus
with small pieces of apple
5,90



%vergesslich

Jager-Schnitzel>>¢
vom Schweineriicken mit Wald-Pilzen in Rahmsof3e®!
serviert mit Fritten & Preiselbeeren
Escalope from pork served with mushroom cream sauce,
fries & cranberries
22,90

Schuch’s Schweinelendchen
mit Apfelsenfkruste®® auf Calvados-Rahmsof3e&"
dazu unsere Apfel-Kartoffelkroketten>© & zweierlei Karotten®
Ienderloin of pork with apple-mustard crust,
apple-croquettes & two kinds of carrots
25,90

Degustationsportion 18,90

Kénigsberger Klopse vom Kalb
serviert mit Kapernsof$e®™,
Apfel-Rote-Beete-Salat & Kartoffelpiirees
Konigsberger meatballs from veal
with caperns sauce, beetroot salad & mashed potatoes

24,90

Degustationsportion 17,90

Rumpsteak vom Black Angus Beef 250g
mit Rinderjus™!, Schmorzweibeln
& Schwenkkartoffeln
— gluten- & laktosefrei —
Rump steak with beef jus, braised onions
and roasted potato
36,90

wahlweise mit Beilagensalat
optionally with a side salad
6,90

Weinempfehlung: Rheingau | Winzer von Erbach eG
2020 Pinot Noir * Barrique Auslese trocken

Goldene Preismiinze mit 90 Punkten
Gl. 0,11. 8,50



%ffeespezialitiiteﬁ
von der Frankfurter Kaffeerdsterei
Espresso
einfach | doppelt
2,90 / 4,50

Kaffee Créme
2,90

Cappuccino | Latte Macchiato
mit Milchschaum®
4,50
Chocochino®
Heifle Schokolade mit Espresso
4,90

Auf Wunsch auch koffeeinfrei.

FHonnefeld Tee’s

Earl Grey | Darjeeling | Morgentau | Refreshing Mint
Sweet Berries | Fruity Camomile

Glas 4,50

%feldigestif

\.l
Hausbrand von der Apfelhefe
im Eichfass gereift
40,0 Vol% 2 cl. 3,90

mit Calvadosipfelchen oder
mit Mispelchen
je 2 cl. 4,90

Goldparmine / Boskoop
vom Appelsche
sortenrein

40,0 Vol% 2 cl. 5,50



®
Schuch’s Apfeldessertwein Solera
Barrique medium
19 Vol% je 0,05 1. 3,90

o
Apfel-Wodka
32 Vol% je 2 cl. 3,90

o
Eis-Apfel
von der Goldparmine

12,5 Vol%je 5 cl. 4,50

@éestife:

Williams | Himbeer | Obstler | Calvados
2 cl. 3,90

Haselnuss
2 cl. 3,90

Ramazotti | Averna

4 cl. 4,90

Bombay Gin | Hendricks Gin
4 cl. 6,00/ 7,50

Jack Daniels
Bourbon Whiskey
4 cl. 6,00

Glenfiddich 12 Jahre | Jameson Black Barrel
Scotch Whisky / Irish Whiskey
4 cl. 7,50

Remy Martin
2 cl. 6,00

Besuchen Sie unsere Pomothek

Alle mit @ gekennzeichneten Spezialititen, wie auch Gelees,
unseren Apfel-Senf & unsere Apfelweinprobe finden Sie in unserer Pomothek,
gegeniiber der Theke, zum Mitnehmen.



@adarationspﬂichtige Stoffe

1. mit Farbstoff(en), with colorant

2. mit Konservierungsstoffen, with antidegradant
3. mit Antioxidationsmittel, with antioxidant

4. mit Geschmacksverstirker, with flavor enhancer
5. mit Schwefeldioxid, with sulfur dioxide

6. mit Nitritpokelsalz, with nitrid salt

7. mit Phosphat, with phosphate

8. mit Stflungsmittel, with sweetener

9. koffeinhaltig, contains caffeine

10. alkoholhaltig, contains alcohol

a. enthilt glutenhaltiges Getreide, contains gluten
b. enthile Krustentiere, contains shellfish

c. enthilt Hithnerei, contains hen s egg

d. enthilt Fisch, contains fish

e. enthilt Erdnuss, contains peanut

f. enthilt Soja, contains soya

g. enthilt Milch (Laktose), contains milk (lactose)
h. enthilt Schalenfriichte, contains shell fruits

i. enthilt Sellerie, contains celery

j. enthilt Senf, contains mustard

k. enthilt Sesam, contains sesame

¢. enthile Sulfite, contains sulphites

m. enthilt Lupine, contains lupine

n. enthilt Weichtiere, contains mollusca

Unser Teamgedanke und die Trinkgeldverteilung.
Der Service gibt immer einen festgelegten Teil fiir die Kiiche,
die Theke und die beteiligten Mitarbeiter ab.

Feste feiern

Ob Geburtstag, Hochzeiten oder Weihnachtsfeiern unser Lokal bietet
TIhnen Sitzplatzméglichkeiten fiir bis zu 180 Personen.
Lassen Sie Thre Feier mit uns zu etwas Besonderem werden!

Gerne kommen wir auch als Caterer zu IThnen oder in Thre Wunschlokation.

Bei Anfragen, Fragen, Anregungen und Verbesserungsvorschligen sind Sie

herzlich eingeladen unter info@schuchs-restaurant.de Kontakt aufzunehmen!

Wir freuen uns, dass Sie heute unser Gast sind und hoffen,
Sie bald wieder bei uns begriiflen zu diirfen!

%zlichen @fnk und apfelfrischefrﬁﬁe,

Familie Schulte-Schuch und unser ApfelTeam



